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Sleinofen  Alle unsere Pigga's sind mit Mogzarella “Fiov di Latle” belegt
Alkoholfreie Getranke Euro Euro
Fanta ’, Limo weil 020 oder0 401 3,20 4,50
Coca-Cola’ 0201 oder0 401 3,20 4,50
Cola Light 0,20 | oder0 401 3,20 4,50
Spezi ' 0401 4,50
Flasche San Pellegrino 0501 4,00
Flasche San Pellegrino 0,70 | 6,00
Flasche Aqua Panna (still) 0501 4,00
Flasche Aqua Panna (stilt) 0,70 | 6,00
Tafelwasser (still 0. mit gas) 0,501 3.50
Apfelsaft | Orangensaft 0201 3,20
Johannisnektar | Maracujanektar 0201 3,20
Apfelsaftachorle / Johannisschorle
Maracujasaftschorle (.40 | 4,30
Orangenschorle / Rabarberschorle 0,401 4,30
Hugoschorle _ _DA0| 470
Biere @mm Euro
Helles 0,501 4,50
Alkoholfreies Bier 0501 4,50
Radler 0501 4,50
Russ oder Cola-Weiltbier 0,501 4,70
WeiRbier heil / dunkel 0.501 4,70
Paulaner Hefe-Weiltbier [ light Weillbier _ - 0501 470
Paulaner alkoholfreies Weilbier = 0501 4,70
Vino Bianco Euro
Vino della Casa (Trebbiano) DOC m _ D251 7,00
Pinot Grigio |G T.m _ _ 0251 7,50
Lugana Doc aus Peschiera DOC m M 8,50
Weissweinachorle m 0251 4,50
Weisaweinachorle m =3 - 0501 7,00
Vino Rosso Euro
Vino della Casa (Montepulciano) DOC m 0251 7,00
Primitivo aus Apulien IGT m = TN Sy | 7.50
Lambrusco IGT m e _H,EEI 7,50
Vino della Casa Rose IGT L M v 7,50
Rotweinschorle m e — [ h 450
Rotweinschorle m 0,501 7.00
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SINCE

Oleinofen  lle unsene Pigga's sind mit Moggarella “Fiov di latie” belegt
Aperitivi Euro
Aperol Spritz -Prosecco, Aperol, Wasser bl 7,00
Hugo Spritz-Prosecco, Holunder, Wasser o cl 7,00
Lillet bl 7,00
Bellini - Prosecco mit Pfirsichnektar ocl 7,00
Glas Prosecco Valdo Marco Oro 0,11 5,00
Martini bianco oder rosso 4 cl 5,50
Campari-Soda’ 4l 6,50
Campari-Orange' _ 4d 6,50
Antipasti - Vorspeisen Euro Eiito
GEMISCHTE VORSPEISE
della Casa klein 16,50 / grol3 18,50
BRUSCHETTE CASA s, d
(serostete Brotscheiben nach Art des Hause 8,50
MOZZARELLA E POMODORO MOZZARELLA d
Mit Tomaten und Basilikum =)
CARPACCIO CIPRIANI
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan . 16,50
CARPACCIO DI SALMONE
Lachscarpaccio mit Rucola TR Sty 51
INSALATA DI MARE f, h
Meeresfrichtesalat | 16,50
BUFALA
Biffelmozzarella mit Landschinken und Kirschtomaten 17,50

ALLERGENE: a: Weizen, b: Eier, d- Milch, e- Sellerie. f: Weichtiere, g: Schalenfriichte!
Pinienkerne, h: Krebstiere, 1: Erdniisse, |- Sojabohnen, k: Senf. 1: Sesamsamen,
m: SchwefeldioxidSulphite, o: Walntisse, p: Pistazien, u: Lupinen
FUSATZSTOFFE: 1: mit Farbstot, 2: Konserviert, 3: Antioxidationsmittel,
4- mit Geschmacksverstirker, 5 Geachwirtzt, 6 Phenylalaninquelle, T- Chininhalting



2020
Qleinofen  Alle umsere Pizga's sind mit Moganella “Fisy di lalle” belegt

Insalate - Salate Euro
INSALATA MISTA

(Gemischter Salat 1,50
INSALATA DI POMODORO

Tomatensalat mit Zwiebeln 8,50
INSALATA NIZZARDADb, c, n, 2

Salatteller mit Thunfisch, Zwiebel, Ei und Bohnen 13,50
INSALATA ITALIANA b, d

Salatteller mit Schinken, B und Kase 14,00
INSALATA PECORINO b, 2

Salatteller mit Schafskase, Ei und Artischocken 13,50
INSALATADIPOLLO b

Salatteller mit Hahnchenbrust, Mais und Ei 16,00

INSALATA OSTERIA D, c,d, n, 2
Salatieller mit Schinken, Ei, Kase, Thunfisch, Mozzarella und

Artischocken P 16,50
INSALATA NETTUNO
Salatteller mit Meeresfriichten, Lachs und Garnelen =~ L 17,50

Dressing nach Wahi: Essig und Ol oder Joghurt Dressing
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Sleinofen  Alle unsere Pigga's sind mit Moggarelle “Fiov di latle” belegt

Pasta Euro
SPAGHETTI NAPOLI m 4

mit Tomatensosse und Basilikum 9.00
SPAGHETTIALLA BOLOGNESE 3, 2. 2

Mit Fleischsosse ~ 11,00
SPAGHETTIAGLIO E OLIO

mit Knoblauch und Oliventd!, Scharf, Kirschiomaten 12,00
SPAGHETTI CARBONARAa, d b. 2

mit Speck und Eigelb 1350
SPAGHETTI PAVAROTTI a3, h, f

mit Hummersosse, Gamnelen und grinem Ffeffer 17,50
SPAGHETTIAI FRUTTI DI MARE a, h, f

it freschen Meeresfrichten und Kirschiomaten ~ 17,50
SPAGHETTIALLE VONGOLE a_ h, f

Mit Venusmuscheln und Kirschtomaten 16,00
SPAGHETTI CIOCIARA 3, d b, 2

mit Hosasauce, Schinken, Erbsen, Champignon 13,00
TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO 3, b, c

mit Schinken und Sahne =l D
TORTELLINI CONTADINA 3, d. b &

it Steinpilzen und Kirschiomaten b/ = 14,50
TAGLIATELLE FIORENTINA adm 2

mit Spinat und Gorgonzola Fu 0 (O SRR WGCTUSL, | G|
TAGLIATELLE AL SALMONE a.d =

mit Lach und Kirschtomaten 3 X 18,50
RIGATONI SORRENTINA 3, d.2

mit Tomaten, Basilikum, Mozzarella und Szhne 12,50
RIGATONI Al QUATTRO FORMAGGI a, d

mit vier verschiedenen kisesorten 15,00

RIGATONI AL FORNC a,d,b. e
mit, Erbsen, Schinken, Champignons, Eier mit Mozzarella

lberbacken L e b o - (TS50
LASAGNE ALFORNO a, d,b. e

mit Mozzarella Gberbacken b - g 14,00
PENNE ARRABBIATA

mit Tomatensosse, Scharf und Knoblauch - — 41250
PENNE LUNA

mit Sahne Currysauce, Hahnchen, Zucchinistreifen, Kirschiomaten 15,50
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Cloinofen  Alle unsere Pigga's sind mit Moggarella “Fiow di Tatle” belegt

Pizze Classiche GroRe 30 cm
MARGHERITA a, d Euro
mit Tomaten und Mozzarella 9.00
SALAMIe, d, 2

mit Salami 10,50
PROSCIUTTOa, d, 2

mit Vorderschinken 10,50
FUNGHI a d

mit frischen Champignons 10,50
NAPOLETANA A, b, c 2.5

mit Sardellen, kapern und schwarzen Oliven * 12,00
SALAMINO PICCANTEa,d 2 m

mit Tomaten und Mozzarella und Scharfer Salami 12,50
ROMANA a, d

mit Salami und frischen Champignons 11,50
REGINA a, d

mit Schinken und frischen Champignons 7 i 1150
HAWAII a, d, 2,

mit Schinken, Ananas und Mozzarella /LR 1200
MIAa d m

mit Schinken Peperoni, Oliven - 12,50
CAPRICCIOSAa d, 2

mit frischen Champignons, Schinken und Artischocken ® - 12,50

QUATTRO STAGIONI a, d, 2
mit Schinken, Salami, frischen Champignons und Artischocken® 13,50
DIAVOLAa, d. 2. m

mit scharfer Salami, Schinkenund Zwiebel -~ .~ 1350
CALZONE GEFULLTE PIZZA a,d, 2

mit Salami, Schinken, Pilzen u. Artischocken

CAPRESE a, d
mit frischen Tomatenscheiben, Mozzarellau. Basilikum 1350

SRR 4350
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Qleincjen il unsere Pigga’s sind mit Moggarelln “Fio di latle” belegt

Pizze Classiche

QUATTRO FORMAGGI a, d
mit vier verschiedenen Kasesorien

SALSICCIA E GORGONZOLAa. d.m, 2
mit scharfer Salami und Gorgonzola

TIROLESE a, d
mit Speck, Zwiebel und Gorgonzola

TONNO e d e

mit Thunfisch und Zwiebeln

MAREa d h, f

mit verschiedenen Meeresfrichten und knoblauch

Le nostre speciali

SICILIANA a, d, c

mit Auberginen, Tomatenscheiben, Mozzarella und Basilikum
FIORENTINAa, d . m, 2

mit Tomaten, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola und knoblauch

VEGETARIANA a, d
mit gegrillten Gemiise

CREMOSA 3, d
mit Mascarpone, ital. Landschinken und Rucaola

OSTERIA a, d
mit ital. Landschinken, Rucola und Parmesan ?

CIPRIANI a d
mit Rindercarpaccio, Rucula, Parmesan und Balsamico

SALMONEa, d, e

mit Lachscarpaccio, Rucola, Tomatenscheiben u. Balsamico
BUFALINA a, d, 2

mit Tomaten, Buffelmozzarella, Rucola und Kirschiomaten
BUFALINA SPECIALE a, d, 2

mit Tomaten, Biffelmozzarella, Landschinken Rucola und
Kirschtomaten

15,00
14,50
15,00
15,00

17,50

15,00

16,50
16,50
16,50
17,00
17,00

17,00

16,50

17,50
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i slle unsere Bipga's sind mit Moynarella “Tior di Talle”
Piyga 023 belegi

Carni - Fleischgerichte Euro
SCALOPPINA AL VINO a, d

Schweinemedallions in WeiRweinsauce - 22,50
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA a, d

Schweinemedallions mit Parmaschinken und Salbei 24,60
SCALOPPINE Al PORCINI

Schweinemedallions mit Sahne, Steinpilzen und Kirschtomaten 25,50

Alle Fleischgerichte mit Gemiise und Karfoffeln

Piatti di Pesce - Fischegerichte Euro
CALAMARI GRIGLIA f

Tintenfisch vom Grill 24,00
SALMONE ALLA GRIGLIA c

Frischer Lachs vom Grill 27,50

Alle Fischegerichte mit Gemtise und Kartoffeln



SINCE

Sleinofen  Alle umere Pigga's sind mit Mogzarella “Fiov di latte” belegt

Warme Getranke
ESPRESSO ODER ESPRESSO OHNE KOFFEIN

LATTE MACCHIATO ODER LATTE MACCHIATO OHNE KOFFEIN -
CAPPUCCINO ODER CAPPUCCINO OHNE KOFFEIN
TASSE KAFFEE ODER KAFFEE OHNE KOFFEIN

TEE SCHWARZ, PFEFFERMINZE, KAMILLE, FRQCHTE

Dolci - Nachspeisen

AFFOGATO d
Vanille Eis mit Espresso

TIRAMISU a, d
Tiramisu

MOUSSE AL CIOCCOLATA d

Mousse Schokolade

PANNA COTTAd

mit Schokolade oder Caramel oder Erdbeersauce
TARTUFO BIANCO O NEROd, g

Traffeleis mit weilber oder dunkler Schokolade
CREME BRULEE d

GELATO BINDI d
MNach Wahl _

1,00 fiir jede zusMzliche Zutat / 2 00 fir iede zusaztliche Meereszutat

i i i
i S

Euro
2,50
4,10
3,70
3,30
3,00

Euro

3,00
6,90
6.90
6.90

6,90
6,90



